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Esta Bitácora es realmente una cartilla para leer 
y escribir, que pretende ser una guía para los 
agricultores y agricultoras que voluntariamente 
han tomado la decisión de emprender el proceso 
de reconversión de su actividad productiva hacia 
una producción con buenas prácticas agrícolas 
y en la mejor situación, hacia una producción 
agroecológica. 

Encontraremos entonces 13 elementos o indicadores 
importantes a tener en cuenta en la producción de 
Cacao y para cada uno de ellos se explica, lo que 
debe realizarse para lograr una PRODUCCIÓN 
CON BUENAS PRÁCTICAS AGRÍCOLAS y una 
PRODUCCIÓN AGROECOLÓGICA, partiendo de la 
producción convencional. 

Para cada indicador se hace una descripción que 
detalla los aspectos más importantes a tener en 
cuenta en el tipo de producción, así mismo se podrá 
encontrar una lista de chequeo que le permitirá 
al productor identificar el tipo de agricultura que 
está manejando; con esta información y después 
de una evaluación inicial, se propone elaborar 
un plan de mejoramiento para avanzar hacia el 
tipo de agricultura deseado. Al final de la cartilla 
encontraremos la telaraña en la que podremos 
graficar la situación inicial y los demás avances en 
el proceso, para poder acceder a la certificación 
legal o a la certificación alternativa mediante el 
Sistema  Participativo de Garantía - SPG.

Esta garantía de la calidad la concederá  LA 
RED DE BIOCOMERCIO, MERCADO JUSTO Y 
NEGOCIOS SOLIDARIOS, que es un conjunto 
de organizaciones de productores, instituciones 
de apoyo públicas y privadas, consumidores, 
prosumidores y comercializadores, que articulan 
acciones, experiencias, servicios, conocimientos, 

Presentación 

y voluntades; para dinamizar y fortalecer la 
comercialización de los asociados, bajo criterios de 
sostenibilidad, calidad y comercio justo, que permita 
mejorar el tejido social, los ingresos,  el estado 
nutricional de los productores y consumidores, 
además de disminuir el impacto ambiental negativo 
en los territorios, contribuyendo al desarrollo rural 
sustentable en el Oriente Antioqueño. 

Iniciemos sin más espera el desarrollo de esta 
Bitácora en nuestra finca, que es fundamental para 
hacerle seguimiento al proceso de reconversión 
que se requiere para lograr una certificación. 
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Las buenas prácticas agrícolas (BPA) es una forma de producir con prácticas amigables con la 
naturaleza y la salud humana;  es decir que, las prácticas de siembra, cosecha y poscosecha para 
los cultivos, cumplen con requerimientos específicos que no causan tanto daño como la producción 
convencional. 

Por esto, la Agricultura con buenas prácticas agrícolas tiene unas características que la diferencian de 
la Agricultura convencional, que son: 

1.	 Tiene en cuenta el buen manejo y uso de los insumos utilizados.
2.	 Protege la salud y seguridad de los trabajadores.
3.	 Asegura  productos (Cacao) que minimizan el afecto negativo sobre la  salud humana y el 

medio ambiente

Qué es la producción con 
Buenas Prácticas Agrícolas

Por el contrario, las formas 
convencionales utilizadas para 
producir y procesar las Frutas y 
las Hortalizas, no han sido las más 
adecuadas, por el uso sin control 
de insumos químicos comerciales 
y prácticas culturales que le causan 
daño al medio ambiente.

La producción con buenas prácticas 
agrícolas garantiza una mejora 
en los productos agrícolas y para 
lograrlo se debe seguir las normas 
y procedimientos establecidos en 
esta cartilla, asegurando así,  que la 
actividad que se realiza cumple con 
todos los requerimientos para obtener 
productos que han sido tratados 
con buenas prácticas, desde la finca 
hasta el consumidor final, medidas 
que actualmente, son exigidas por 
muchos bloques comerciales.
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La producción ecológica está basada en un sistema de producción sostenible, en el cual no se hace uso 
de fertilizantes, herbicidas o pesticidas químicos, u otras sustancias toxicas que pueden llegar a causar 
algún daño a la salud humana y al medio ambiente. Dicho de otra forma, la agricultura ecológica trabaja 
bajo el concepto de producción sostenible y competitividad, sin detrimento de los recursos naturales, en 
aras del crecimiento económico y del mejoramiento de la calidad de vida de la población.

La producción ecológica es un sistema que se puede aplicar en diferentes escalas productivas y sus 
beneficios radican en que permite el mantenimiento de la fertilidad del suelo, evita la contaminación del 
mismo por el uso de agroquímicos, permite la rotación de cultivos, fomenta el bienestar animal y genera 
como resultado, un sistema de producción natural de alimentos inocuos y sanos.

Qué es la Producción 
Agroecológica

De manera general, se puede entender la agricultura ecológica 
como un sistema productivo que permite la integración de varios 
aspectos, como los agronómicos, ambientales, económicos y 
sociales, con el fin de alcanzar los siguientes objetivos: 
 
•	 Producir alimentos sanos de alta calidad nutritiva.
•	 Trabajar en armonía con el medio ambiente, de manera que 

se comprenda el funcionamiento de los microorganismos, la 
fauna y la flora.

•	 Mantener y aumentar a largo plazo la fertilidad de los suelos.
•	 Permitir el reciclaje de nutrientes minerales y materia 

orgánica.
•	 Proporcionar a las especies animales las condiciones de 

vida adecuadas para realizar su comportamiento innato.
•	 Permitir que, bajo este sistema de producción, la familia 

campesina y la comunidad en general obtenga una fuente 
de ingresos económicos adecuados.
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La certificación es una garantía por escrito dada por un organismo independiente, que asegura que una 
organización, producto, proceso, servicio y/o sistema de producción cumple con determinados requisitos. 
Esos requisitos pueden estar contenidos en una norma, especificaciones técnicas, un reglamento o 
corresponder a un acuerdo entre el comprador y el vendedor.

La certificación y las marcas que la respaldan se constituyen en un elemento diferenciador en el mercado, 
mejorando la imagen de productos y servicios ofrecidos y generando confianza frente a clientes,  
consumidores y el entorno social de las organizaciones.

Los sistemas de certificación que actualmente se aplican en el sector agroalimentario son voluntarios, es 
decir el Estado no obliga a los productores a utilizar la certificación para comercializar el producto; son los 
compradores los que hacen la exigencia.

Debido al creciente interés en la producción de alimentos sanos, la mayor demanda del mercado 
y la distancia cada vez más grande entre productor y consumidor, han estimulado la introducción de 
procedimientos de control externo y certificación. Con  el fin de reducir al mínimo las prácticas engañosas, 
en los mercados se precisan medidas específicas que aseguren que los productores y comercializadores 
sean objeto de una verificación efectiva.

Que es la Certificación 

CLASES DE CERTIFICACIÓN

•	 CERTIFICACIÓN DE TERCERA PARTE: Es la certificación que emite un 
organismo o empresa debidamente autorizado.

•	 CERTIFICACIÓN PARTICIPATIVA:	 Se basa en principios y normas 
construidas y acordadas entre productores/as y consumidores/as, donde  se 
destacan los Sistemas Participativos de Garantía SPG, entre otros.
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En nuestro caso nos acogeremos a este 
sistema, porque están construidos a partir del 
empoderamiento de las comunidades, donde para 
facilitar la implementación se diseñan, ajustan 
y aprueban una serie de normas y documentos 
que permiten establecer los lineamientos y 
requerimientos mínimos. Estos sistemas se basan 
en la confianza, las redes sociales y el intercambio de 
conocimiento entre productores, comercializadores 
y consumidores.

Por lo tanto,  se reconocen las siguientes 
características básicas de los Sistemas Participativos 
de Garantía: 

Participación e involucramiento, Transparencia, 
Confianza, Autodeterminación y Dialogo de saberes. 

El sistema participativo de garantia 
(spg)

Indicadores a evaluar para la 
producción de frutas y hortalizas

Además:
•	 Es un sistema tan serio y sobre todo tan Eficiente 

como el sistema de certificación de tercera 
parte.

•	 Se basa en el diseño de una metodología de 
Certificación más apropiada a la agricultura 
local.

•	 Fortalece el trabajo en red, estimula la integración 
y la participación activa de los productores, 
consumidores y la organización social.

•	 Promueve el inter-aprendizaje y la seguridad 
alimentaria.

•	 Es económicamente viable, mas barato.
•	 Se complementa perfectamente a cualquier otro 

sistema de certificación.
•	 Contribuye al fortalecimiento del movimiento 

agroecológico de la región,  al promover la 
concertación de diversas instituciones. 

El crecimiento mostrado por el sector hortofrutícola 
impacta positivamente aspectos productivos  
a nivel local y regional y ha sido fundamental 
para el desarrollo socioeconómico de las zonas 
productoras, ubicándolo en un renglón potencial 
para la generación de empleo rural.

Por su importancia regional, se evidencia la 
necesidad de mejorar los cultivos, con el desarrollo 
e implementación de sistemas productivos con 
buenas prácticas, capacitando a los cultivadores en 
asociatividad, fortalecimiento empresarial, estudios 
de mercado y canales de comercialización.

En caso de las Frutas y hortalizas se ha establecido 
un camino para garantizar la inocuidad de lo 
producido, la sostenibilidad del medio ambiente y  el 
bienestar y seguridad de los trabajadores, mediante 
un marco normativo que unifica los criterios a tener 
en cuenta para lograr dichos objetivos, que en el 
caso de esta propuesta de certificación, mediante 
el sistema participativo de garantía, se establecen 
como referente las siguientes:
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Generalidades del 
Cultivo de Cacao

El cultivo del cacao en Colombia, se ha venido trabajando 
en forma tradicional; sistema en el que no se aplicaban 
mayores tecnificaciones, debido a que ha sido un cultivo 
de subsistencia. En las últimas décadas el  cacao se ha 
visto como uno de los productos que cuentan con ventajas 
comparativas en Colombia derivadas de las condiciones 
naturales para su producción, esto es, las características 
agroecológicas en términos de clima y humedad, y su 
carácter de sistema agroforestal conservacionista del medio 
ambiente. 

Ésta observación ha hecho que se hagan grandes avances 
tecnológicos para este cultivo, exigiendo un cambio en la 
cultura cacaotera, la cual exige  un cambio de mentalidad. El 
cacao pasó de ser un cultivo de subsistencia a ser un cultivo 
industrial, generando que los agricultores inicien con cambios 
en las prácticas culturales para obtener buenos resultados.

“En paises agitados, como el 
nuestro, por las guerras civiles, el 
cultivo del cacao tiene dos ventajas: 
la de no poderse destruir un 
cacaotal sin un gasto considerable, 
pues es imposible incendiarlo; y la 
de poderlo abandonar por más de 
dos años, sin sufrir mas perjuicio 
que el de dejar de obtener utilidades 
durante ese tiempo.” 

MEDELLIN , 15 DE FEBRERO DE 
1987.
TULIO OSPINA 

Donde se consideran los siguientes indicadores a evaluar: 
1. PLANEACIÓN DEL CULTIVO.
2. INSTALACIONES.
3. EQUIPOS, UTENSILIOS Y HERRAMIENTAS.
4. MANEJO DEL AGUA.
5. PROTECCIÓN Y CONSERVACIÓN DEL SUELO.
6. NUTRICIÓN DE PLANTAS.
7. SEMILLAS Y PLÁNTULAS.
8. PROTECCIÓN DE CULTIVOS Y MANEJO DE ARVENES.
9. COSECHA Y POSCOSECHA.
10. EMPAQUE Y TRANSPORTE.
11. REGISTROS.
12. SALUD, SEGURIDAD Y BIENESTAR DEL TRABAJADOR.
13. PROTECCIÓN AMBIENTAL.
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PLANEACIÓN: Es el conjunto de acciones 
y estrategias que se conciben con el fin de 
conseguir un objetivo. Esta herramienta es 
fundamental en las empresas públicas y privadas, 
donde constantemente los empresarios planean 
y evalúan las acciones realizadas, para la 
valoración de sus decisiones y logros.

Aplicando esa herramienta en los sistemas 
productivos agropecuarios, se debe hacer un 
análisis minucioso de los factores físicos (suelos, 
temperatura, vientos, etc),  sociales (mano de 
obra) y económicos, que permitan elegir las 
mejores alternativas que propendan por una 
sostenibilidad tanto económica como ambiental.

Diseño del sistema a establecer: El cual consiste 
en analizar en compañía de su familia en que 
lote de la finca se establecerá este cultivo, 
cuantos árboles se establecerán, cuales árboles 
se combinaran como sombra, como están  las 
ocupaciones familiares para definir tiempo que 
podemos invertirle, los recursos disponibles para 
invertir en el cultivo. El siguiente paso es elegir  
donde conseguiré la semilla para que se adapte 
bien en la finca.  

ESTABLECIMIENTO
Al establecer el cultivo del cacao se deben tener 
en cuenta los aspectos agro-climáticos tales 
como:
La humedad relativa, menor del 80%
La precipitación, entre 1300 y 2400 mm al año
Temperatura, de 23 a 32 grados
Altitud entre 0 m.s.n.m hasta 1200 m.s.n.m.
Suelos bien drenados
Acidez: pH entre 5.5 y 6.5
Materia orgánica, mayor al 5%

DISTANCIAS DE SIEMBRA
Con respecto a distancias de siembra, existen 
diversas opiniones; hay quienes recomiendan 

que se debe sembrar de 3 X 3, otros 3.5 X 3.5 y hasta 
4 X 4. En la zona del Oriente Antioqueño debido a la 
alta pluviosidad y humedad relativa, sumado a las 
prácticas culturales  tales como la poda; hacen que 
por el momento se inicie con distancias de siembra 
de 4 X 4 al tres bolillo (triangulo) o 3.5 X 3.5 también 
al triangulo. La idea es obtener como mínimo 1000 
árboles por hectárea para que la producción sea 
rentable.

SOMBRÍO en cacao se habla sobre 3 tipos de sombrío: 
El primero es el sombrío transitorio. Este va desde la 
siembra del chocolate hasta los 6 o 12 meses. Puede ser 
con maíz, frijol, tomate, pimentón u otro cultivo semestral. 
También se puede usar ahuyama, patilla o zapallo que 
aunque no dan mucha sombra, aportan materia orgánica 
al agro-ecosistema y genera un ingreso adicional. 
El segundo sombrío es el temporal, que se hace con 
plátano, banano, papaya, maracuyá, higuerilla etc., este 
dependerá del mercado o vocación de la zona. Este sombrío 
acompaña al cacao hasta el tercer año aproximadamente. 
Se recomiendan estas especies ya que se desarrollan de 
forma rápida, ayuda económicamente a los productores y 
producen alta cantidad de biomasa.
El tercero es el sombrío permanente. La sombra influye 
significativamente en el cultivo de cacao, ya que ésta 
interviene en el microclima para crear unas condiciones 
más aptas; se siembran árboles con larga vida, pues 
acompañarán el cultivo durante 25 años o más, estos 
árboles deben tener unas características especiales como 
tener un sistema radicular profundo, no competitivo con 
el cacao por agua y nutrientes,  buena producción de 
biomasa, tener una copa que permita el ingreso de los 
rayos solares, ser de rápido crecimiento, durable y de 
buena capacidad de regeneración, que no se desgaje con 
facilidad, tener tolerancia a la acción de los vientos, no 
debe ser hospedero de plagas que causan daño al cacao. 
Se recomienda especies leguminosas  o árboles forestales  
que permitan un aprovechamiento económico cuando el 
cultivo del cacao termine su ciclo, que abarque un 40% del 
área establecida en cacao, lo cual se logra sembrando los 
árboles en distancias de 12 X 12. Se puede sumar: o en 
franjas a 3 o 4 metros entre plantas y 21 o 24 metros entre 
surcos.

1.	 Planeación del Cultivo
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CUANDO ESTOY EN 
ROJO

•	 No tengo en cuenta la 
capacidad del suelo 
y de la finca para 
establecer cualquier 
cultivo.

•	 No hago ninguna 
planificación ni 
proyección de las 
actividades a realizar o 
los cultivos a establecer. 

COMO PASO DE ROJO A AMARILLO

•	 Consulto el Plan de Ordenamiento 
Territorial POT de mi municipio  para 
verificar que el proyecto que voy a 
establecer  cumpla con el reglamento. 
de usos del suelo.

•	 Escribo la historia de la finca.
•	 Hago el mapa de la finca actual y el que 

sueño.
•	 Señalo y separo los lotes.
•	 Escribo y/o dibujo  lo que voy  a hacer, 

proyectando los costos y los ingresos.

CÓMO PASO DE 
AMARILLO A VERDE

•	 Consulto el POT para 
verificar que el proyecto 
que voy a establecer 
cumpla con el reglamento 
de usos del suelo.

•	 Hago La Bitácora: el Plan 
de la Finca, en donde 
plasmo todo lo que tengo 
y lo que voy a hacer.

EVALUACIÓN 1  FECHA

EVALUACIÓN 2  FECHA

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

1. PRODUCCIÓN 
CONVENCIONAL

2. PRODUCCIÓN CON BUENAS 
PRÁCTICAS AGRÍCOLAS

3. PRODUCCIÓN 
AGROECOLÓGICA
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Para que en una finca se pueda hacer más eficiente el trabajo, debe tener unas instalaciones mínimas 
como son: bodega, para el almacenamiento de los insumos, esta debe estar separada de la vivienda, 
tener facilidad para separar ordenadamente los insumos solidos, líquidos y demás. Con el fin de prevenir 
accidentes, este lugar debe tener seguridad. Debe contar con otro espacio para el almacenamiento de 
equipos y herramientas, las cuales deben permanecer limpias.

La finca debe contar con un área específica para la preparación y dosificación de insumos.

Es fundamental tener un área de beneficio bien definida, alejado de los agroquímicos, animales de granja 
y que posea los cajones de fermentación y secaderos.

2. Las Instalaciones2.	 Las Instalaciones
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CUANDO ESTOY 
EN ROJO

•	 Las 
instalaciones en 
la finca no tienen 
ninguna división, 
ni siquiera se 
distinguen, todo 
está revuelto 
y no se sabe 
donde está cada 
cosa.

COMO PASO DE ROJO A AMARILLO

•	 Almacenamiento de plaguicidas.
•	 Almacenamiento de fertilizantes.
•	 Almacenamiento de bioinsumos o 

insumos ecológicos.
•	 Poscosecha.
•	 Acopio.
•	 Unidad Sanitaria.
•	 Vivienda.
•	 No tengo que hacer grandes inversiones, 

solo se trata de separar y señalizar cada 
cosa y colocar cada cosa en su lugar.

EVALUACIÓN 1  FECHA

EVALUACIÓN 2  FECHA

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

1. PRODUCCIÓN 
CONVENCIONAL

2. PRODUCCIÓN CON BUENAS 
PRÁCTICAS AGRÍCOLAS

3. PRODUCCIÓN 
AGROECOLÓGICA

CÓMO PASO DE AMARILLO A 
VERDE

•	 Almacenamiento de bioinsumos o 
insumos ecológicos.

•	 Poscosecha.
•	 Acopio.
•	 Unidad Sanitaria.
•	 Vivienda.
•	 No tengo que hacer grandes 

inversiones, solo se trata de 
separar y señalizar cada cosa y 
colocar cada cosa en su lugar.
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Al momento de establecer el cultivo de cacao se debe asegurar el acceso oportuno a las herramientas y 
equipos necesarios para las labores requeridas tanto en el establecimiento como en el mantenimiento y 
la cosecha, de tal forma que se garantice el aprovechamiento de los recursos y se minimicen los riesgos.

Las herramientas a emplear deben estar en muy buenas condiciones y ser las adecuadas para cada labor.

Los equipos deben contar con un mantenimiento y una calibración que permita su desempeño eficiente 
para minimizar costos e impactos ambientales.

2. Las Instalaciones3. Equipos, Utensilios y 
Herramientas

CUIDADO PARA LAS HERRAMIETAS

La plantación de cacao es susceptible a varias enfermedades, por lo que es conveniente 
mantener las herramientas limpias y desinfectadas, tales como machete, serrucho podador, 
azadón y tijeras podadoras, navaja injertadora.

La calibración del equipo de fumigación para un aprovechamiento eficiente de los insumos 
aplicados y evitar contaminaciones ambientales.
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CUANDO ESTOY EN ROJO

•	 Los equipos, utensilios y 
herramientas que se utilizan 
en la finca están tiradas en 
cualquier parte, no se les hace 
limpieza ni mantenimiento, 
y por eso se deterioran con 
facilidad.

COMO PASO DE ROJO A 
AMARILLO

•	 Hago mantenimiento 
constante de las 
herramientas y los 
equipos, estos los 
desinfecto especialmente 
si los voy a usar para la 
cosecha y poscosecha.

•	 Calibro la bomba de 
fumigar y la lavo bien 
después de usarla.

EVALUACIÓN 1  FECHA

EVALUACIÓN 2  FECHA

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

1. PRODUCCIÓN 
CONVENCIONAL

2. PRODUCCIÓN CON BUENAS 
PRÁCTICAS AGRÍCOLAS

3. PRODUCCIÓN 
AGROECOLÓGICA

CÓMO PASO DE AMARILLO A 
VERDE

•	 Hago mantenimiento 
constante de las herramientas 
y los equipos, estos los 
desinfecto especialmente 
si los voy a usar para la 
cosecha y poscosecha.

•	 Calibro la bomba de fumigar 
y la lavo bien después de 
usarla.
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El agua es un elemento vital no solo en la subsistencia del hombre sino también de todo ser viviente y 
como se ha podido observar, la intervención de hombre ha hecho que este recurso cada vez se vaya 
disminuyendo y degradando.

Por lo anterior debemos tomar conciencia en el uso adecuado, eficiente y racional de este recurso: 
debemos garantizar que el agua de uso domestico, de riego, de aplicación de insumos en cosecha y 
poscosecha sea de calidad, así como también debemos garantizar que los residuos generados sean 
mínimos y tengan un tratamiento adecuado para ser devuelto al medio ambiente.

Se debe buscar la protección de las fuentes de agua o nacimientos de la finca, respetando unos retiros 
adecuados de tal forma que se pueda conservar y garantizar este recurso para la demás población y 
generaciones futuras.

4. Manejo del Agua
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CUANDO ESTOY 
EN ROJO

•	 El agua no se 
cuida, no se 
protege, se 
d e s p e r d i c i a , 
se contamina 
y no sirve para 
el consumo 
humano ni 
tampoco para 
las labores 
agrícolas.

EVALUACIÓN 1  FECHA

EVALUACIÓN 2  FECHA

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

1. PRODUCCIÓN 
CONVENCIONAL

2. PRODUCCIÓN CON BUENAS 
PRÁCTICAS AGRÍCOLAS

3. PRODUCCIÓN 
AGROECOLÓGICA

CÓMO PASO DE 
AMARILLO A VERDE

•	 Hago todo lo  
anterior buscado 
utilizar aguas 
lluvias cosechadas 
en recipientes y 
tanques para el riego 
y la preparación 
de bioinsumos e 
insumos permitidos 
en la producción 
agroecológica.

COMO PASO DE ROJO A AMARILLO

Solicito a la autoridad ambiental la concesión del agua 
que utilizo en mi finca, sea de nacimiento o de una fuente 
cercana. 
Analizo el agua de la finca al menos cada año para ver si 
está contaminada.
Uso la cantidad de agua necesaria  para el cuidado de 
los cultivos, sin desperdiciarla.
Evito la entrada de animales a las fuentes de agua 
No preparo las Mezclas de agroquimicos al lado de las 
fuentes de agua.
No uso agua contaminada para el riego Uso agua potable 
para el aseo personal, la cosecha y la poscosecha 
Las aguas residuales las deposito en un tanque séptico 
o sumidero.
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El suelo es el encargado de sostener y alimentar 
a los seres vivos. Cuando hablamos del suelo nos 
referimos a tres características que lo componen y 
se deben cuidar para garantizar buenos resultados 
en la producción agropecuaria, estas tres 
características son:

Características Físicas: son las que podemos 
ver, tocar y oler,( color, textura y estructura). En este 
aspecto se tienen en cuenta también la porosidad 
del suelo, la permeabilidad y la proporción de arena 
y arcillas. 

Características Químicas: son las más 
condicionantes para la producción agropecuaria, 
tales como la  acidez, fertilidad, toxicidad.

Características Biológicas: es la cantidad 
de organismos y microorganismos (lombrices, 
hormigas, hongos, bacterias, etc)  que contiene el 
suelo, estas características permite con un buen 
manejo mejorar las características químicas y 
físicas.
 
Para propender por una agricultura sostenible, 
se debe buscar la Conservación y mejoramiento 
de estas tres características, mediante prácticas 
tales como: rotación de cultivos (en cacao no hay 
rotación como tal, debido a que es  un cultivo 
perenne, de 25 años o más), siembras con curvas 
de nivel, abonamiento orgánico, entre otras.

5. Protección y 
Conservación del Suelo

Para el cultivo del cacao lo conveniente es realizar 
prácticas que protejan el suelo tales como realizar 
el trazado con curva de nivel, realizar sistemas 
agroforestales donde se implementen varias 
especies como árboles de sombra, coberturas 
permanentes, y unas buenas fertilizaciones 
orgánicas que permitan la conservación y 
sostenimiento de una buena calidad de éste 
elemento puesto que mejoran las características 
físicas, químicas y biológicas. 

PREPARACION DE SUELO

La preparación de suelo 
recomienda haciendo hoyos de 
mínimo 40 X 40 X 40, la aplicación 
de enmienda se recomienda 
al llenar el hueco con tierra y 
materia orgánica, normalmente 
esta aplicación se hace de 300 
a 400 gramos de cal y hasta 2 
kilos de materia organiza por 
hoyo. Es de aclarar que estas 
recomendaciones se hacen más 
efectivas si se tiene el análisis de 
suelo.

“Producción con BPA”
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CUANDO ESTOY EN ROJO

•	 El suelo no lo valoro, lo trato 
mal, lo siembro sin considerar 
la pendiente, no lo protejo, le 
hago demasiada labranza. 
El suelo tiende a erosionarse 
cada vez más y a perder 
toda su fertilidad natural. 

EVALUACIÓN 1  FECHA

EVALUACIÓN 2  FECHA

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

1. PRODUCCIÓN 
CONVENCIONAL

2. PRODUCCIÓN CON BUENAS 
PRÁCTICAS AGRÍCOLAS

3. PRODUCCIÓN 
AGROECOLÓGICA

CÓMO PASO DE AMARILLO A 
VERDE

•	 Siempre hago cobertura al 
suelo.

•	 Hago prácticas de 
conservación del suelo como 
terrazas, curvas a nivel, 
barreras o cualquier otra.

•	 Hago labranza mínima o 
labranza adecuada.

•	 Hago rotación de cultivos.
•	 Hago asociación de cultivos.
•	 Utilizo abonos verdes.

COMO PASO DE ROJO A 
AMARILLO

•	 Siembro atravesado.
•	 Realizo la mínima labranza 

posible.
•	 Evito la erosión y compactación 

del suelo.
•	 Hago rotación de cultivos
•	 Entiendo las dinámicas del 

suelo.
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La nutrición es la posibilidad de que un organismo 
pueda  obtener los elementos nutricionales en la 
variedad, cantidad y calidad suficiente que le permita 
a cualquier organismo suplir sus necesidades y 
mantenerse sano. Los nutrientes de la planta se 
dividen en dos; elementos mayores que son los que 
la planta necesita en más cantidad; nitrógeno (N), 
fosforo (P) y potasio (K), siendo los que la planta 
sienta mas cuando no encuentra disponibilidad 
para sus necesidades.  Y los elementos menores, 
que son los que la planta necesita en menor 
cantidad, aunque se debe resaltar que también 
son de vital importancia en el óptimo desarrollo del 
cultivo como (Calcio (Ca), Azufre (S) y Magnesio 
(Mg) Hierro (Fe), Cobre (Cu), Zinc (Zn), Boro (B), 
Molibdeno (Mb), Aluminio (Al). Para poder conocer 
con certeza que nutrientes tiene nuestro suelo y 
poder garantizar al cultivo los nutrientes requeridos, 
es recomendable realizar un análisis de suelo; que 
nos permita identificar los faltantes y poder así 
tomar las acciones necesarias para corregir estas 
deficiencias. 
  
Cuando utilizamos la  rotación de cultivos se 
pretende garantizar que los cultivos anteriores no 
hayan agotado los nutrientes para el cultivo que 
planeo establecer.

Cuando permitimos las coberturas vivas en el suelo, 
estamos garantizando que los nutrientes hagan un 
ciclo del suelo a la planta y de la planta al suelo 
manteniendo una fertilidad constante, también 
es muy importante aplicar abonos orgánicos ya 
que estos nos ayudan a recuperar los nutrientes 
extraídos por los cultivos anteriores.

En el cultivo de cacao cabe resaltar que como es 
un cultivo que se adapta muy bien bajo sombra, se 
puede aprovechar utilizando árboles que aporten 

6. Nutrición de Plantas

beneficios adicionales como las leguminosas u 
otra especie que genere bastante hojas que sirvan 
como coberturas, es aconsejable utilizar diferentes 
variedades como sombrío para que proporcionen 
una diversidad de especies y se pueda generar 
una mayor eficiencia en el cultivo por la rotación de 
nutrientes que se presenta.

El abono debe aplicarse según recomendaciones 
técnicas, considerando la edad de la plantación, 
así como un previo análisis de suelos que indica las 
características nutricionales del suelo.

FERTILIZACIÓN
En el manejo de la nutrición del cultivo, se debe 
tener en cuenta, la edad del cultivo, las distancias 
de siembra, la época de aplicación, las sombras 
establecidas teniendo en cuenta que a menor 
sombra, mayor actividad fotosintética, por lo tanto 
habrá más producción pero también aumentará la 
demanda de nutrientes y se acorta la vida productiva 
del cultivo, entre otro factores.

Para fijar la demanda de nutrientes, se puede aclarar 
que en los primeros cinco años la demanda es muy 
variable por que el cultivo se encuentra en pleno 
crecimiento; pero a partir de los cinco años esta 
demanda se estabiliza; hablándose en promedio 
que: 1000 kilogramos de semilla de cacao extraen 
20 kilogramos de nitrógenos, 8 kilogramos de 
P2O5(fosforo), 40 kilogramos de K2O(potacio), 
13 kilogramos de CAO(calcio), 10 Kilogramos de 
MGO(magnesio).

Es muy importante poder determinar la acidez del 
suelo, ya que de esto depende en gran medida la 
absorción de nutrientes por la planta así como su 
arquitectura.
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EVALUACIÓN 1  FECHA

EVALUACIÓN 2  FECHA

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

1. PRODUCCIÓN 
CONVENCIONAL

2. PRODUCCIÓN CON BUENAS 
PRÁCTICAS AGRÍCOLAS

3. PRODUCCIÓN 
AGROECOLÓGICA

CÓMO PASO DE AMARILLO A 
VERDE

•	 Abono con productos 
orgánicos.

•	 Produzco  el abono en la 
finca y si hay que comprarlo 
lo compro a alguien que me 
garantice que es producido 
en condiciones ecológicas.

•	 Uso enmiendas o bioinsumos 
para el suelo siempre y 
cuando estén permitidas.

•	 Hago abonamiento orgánico. 
•	 Uso enmiendas o bioinsumos 

para el suelo siempre y 
cuando estén permitidas.

COMO PASO DE ROJO A 
AMARILLO

•	 Hago análisis de suelo o por 
lo menos me asesoro con un 
técnico o un promotor.

•	 Uso el fertilizante recomendado 
y en la dosis recomendada.

•	 Almaceno adecuadamente los 
fertilizantes.

•	 Diseño un plan de fertilización 
por cada cultivo.

•	 Uso fertilizantes que tienen  
registro ICA.

•	 Registro o apunto todas las 
aplicaciones de fertilizante que 
hago.

CUANDO ESTOY EN ROJO

•	 Aplico cualquier fertilizante 
sin saber si es el apropiado y 
uso cantidades exageradas o 
cantidades muy bajas porque 
no conozco nada sobre la 
necesidad del cultivo.

•	 Uso fertilizantes químicos, 
orgánicos, enmiendas, de 
manera indiscriminada y sin 
ningún criterio aunque pueda 
estar causando un daño al 
suelo y a las plantas.
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En todo sistema de producción agrícola se debe 
considerar inicialmente, el material genético que 
garantice una adaptabilidad al agro-ecosistema 
de la finca y por ende una buena calidad en la 
producción. Se debe tener en cuenta que aunque 
se consiga semilla de muy buena calidad se deben 
tener buenas prácticas culturales para poder 
obtener los resultados esperados. Además es 
necesario considerar las condiciones ambientales 
como la altitud, el clima, el suelo,  el manejo 
tecnológico adecuado; lo que se puede resumir en 
la integración de cuatro componentes, genético, 
físicos, fisiológicos y fitosanitarios y la interacción 
de todos ellos.

En busca  de una buena productividad, calidad 
y resistencia a plagas y enfermedades, se debe 
considerar que la primera fuente  de material para 
la injertación esté en la misma finca, propagando 
los mejores clones del lote, buscando resistencia 
a enfermedades, procidad o mayor producción. 
Además que la semilla para patrón sea comprada 
en granjas autorizadas, que puedan certificar que 
es del clon IMC 67 o alguno de sus cruces.
Si el productor decide buscar material de 
propagación en otro sitio, debe asegurarse de 
comprar material en un lugar garantizado, con 
registro ICA actualizado y que garantice que clones 
serán.

PROPAGACIÓN 
En nuestra cultura aún tenemos la costumbre de 
establecer cultivos por semilla, pero con el avance 
técnico se ha logrado garantizar ciertas condiciones 
que permiten una mejor explotación, tales como 
la uniformidad en la producción y precocidad al 
momento de la producción, esto se logra a través 
de la clonación, o sea tener cultivos injertos.

7. Semillas y Plántulas

Al momento de establecer las plántulas por sistema 
clonal (injerto) existen dos alternativas:

1. Injerto realizado en vivero. Consiste en 
establecer un vivero en el cual se llenan bolsas más 
altas con el sustrato adecuado, se ponen a germinar 
las semillas de cacao y a los tres meses se realiza el 
injerto con la variedad que se quiere establecer en 
el terreno. Existen diferentes variedades de acuerdo 
a las características a establecer; amargo, suave o 
exportación, según los cataloga el mercado. Para 
este método es fundamental que el agricultor sea 
muy cuidadoso y conocedor del proceso de vivero, 
para logra buenos resultados.  

2. Injerto en el sitio definitivo. Consiste en 
establecer un vivero en el cual se llenan bolsas 
con el sustrato adecuado, se ponen a germinar las 
semillas de cacao y a los 2 meses se trasplantan 
a campo. Después que la planta ha alcanzado el 
grosor de un lápiz, se realiza allí mismo el injerto. 
Esta técnica es recomendada siempre y cuando el 
injertador contratado posea la experiencia y pueda 
asegurar prendimientos superiores al 90%.

(CLONES) RECOMENDADOS PARA COPA EN 
ZONA CAFETERA MARGINAL BAJA
TSH-565
ICS -1
ICS-39
ICS-40
ICS-60
ICS-95
IMC-67
TD-644
CCN-51
CLONES PARA PATRON
IMC 67 o sus cruces
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EVALUACIÓN 1  FECHA

EVALUACIÓN 2  FECHA

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

1. PRODUCCIÓN 
CONVENCIONAL

2. PRODUCCIÓN CON BUENAS 
PRÁCTICAS AGRÍCOLAS

3. PRODUCCIÓN 
AGROECOLÓGICA

CÓMO PASO DE 
AMARILLO A VERDE

•	 Compro semillas o 
plántulas certificadas 
y de cultivos 
agroecológicos a 
no ser que esto 
sea imposible, lo 
cual demuestro con 
argumentos creíbles .

•	 No uso semillas 
transgénicas.

•	 Protejo y conservo mis 
propias semillas.

COMO PASO DE ROJO A AMARILLO

•	 Elijo  semillas que se adapten al suelo 
y a la zona.

•	 Elijo semillas mejoradas y resistentes a 
las enfermedades mas frecuentes .

•	 En caso necesario realizo prácticas 
para eliminar plagas y enfermedades 
de la semilla para que no afecten el 
cultivo.

•	 Siembro en la época adecuada evitando 
sequías, plagas y enfermedades.

•	 Elijo plántulas sanas y descarto las 
débiles o con señales de enfermedad.

•	 Uso herramientas limpias o 
desinfectadas para la siembra.

CUANDO ESTOY EN ROJO

•	 No tengo cuidado con 
las semillas que siembro  
en la finca, las traigo de 
cualquier parte sin saber si 
están adaptadas o si están 
contaminadas.

•	 Uso cualquier clase 
de semillas incluso 
transgénicas.

•	 No conservo las semillas 
de la finca o de la región.
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Se resalta la importancia del manejo integrado 
de arvenses como práctica esencial para la 
conservación del suelo en cultivos en zonas de  
laderas, debido a que el mal manejo de estas 
causa una gran perdida de la primera capa del 
suelo, conllevando a la dependencia de insumos 
externos.

Los cultivos y las arvenses (malezas) conviven en un 
mismo ambiente y la capacidad productiva se  ve 
afectada por factores de competencia tales como 
luz, humedad, espacio y nutrientes. Cada planta 
hace una demanda específica de estos factores, 
por lo que se debe evaluar cada uno de estos antes 
de erradicar las arvenses

Es oportuno precisar que las malezas no tendrán 
mucho impacto cuando el cultivo está establecido 
bajo sombra por esto se recomienda sembrar el 
cacao bajo sombra temporal y permanente. Se 
debe tener un control más riguroso los primeros 
tres años de vida del cultivo.
	
PROTECCION DE CULTIVOS.
La protección del cultivo se logra con prácticas 
culturales adecuadas y oportunas que se requieren 
desde su planificación. Tales como:
Seleccionar la variedad adecuada, distancias 
de siembra, adecuado control de malezas, 
abonamiento oportuno y adecuado, regulación 
de las sombras, podas de formación y sanitarias 
las cuales consisten en eliminar ramas y frutos 
enfermos. 

8. Protección de Cultivos 
y Manejo De Arvenses

PODAS
Las podas al cultivo de cacao son fundamentales 
en todas sus etapas, independientemente que sea 
común o injerto.

PODA DE FORMACION
Esta poda consiste en darle la forma adecuada a 
árbol de cacao y no permitir que el árbol se llene 
de ramas laterales formando horquetas; se  debe 
permitir mantener el injerto (todos los chupones que 
cercen por debajo del injerto se deben eliminar), 
puesto que si se descuida se podría crecer el 
patrón, lo que retrasaría la producción. Además 
se deben podar las ramas laterales que se están 
ampliando demasiado y acercando a los demás 
árboles, con despuntes que permitan una buena 
aireación del cultivo.

PODA DE MANTENIMIENTO
Esta poda permite mantener el cultivo limpio de 
plagas y enfermedades, debido a que su principal 
objeto es cortar las ramas y/o frutos o árboles 
enfermos.
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EVALUACIÓN 1  FECHA

EVALUACIÓN 2  FECHA

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

1. PRODUCCIÓN 
CONVENCIONAL

2. PRODUCCIÓN CON BUENAS 
PRÁCTICAS AGRÍCOLAS

3. PRODUCCIÓN 
AGROECOLÓGICA

CÓMO PASO DE 
AMARILLO A VERDE

•	 Alimento  adecuadamente 
las plantas para evitar en 
lo posible las plagas y 
enfermedades.

•	 Hago rotación de cultivos 
para evitar plagas y 
enfermedades.

•	 Hago asociación de 
cultivos.

•	 Hago control mecánico de 
plagas, enfermedades y 
arvenses.

•	 Uso de enemigos 
naturales.

•	 Aplico la alelopatía.
•	 Uso bioinsumos 

permitidos.

COMO PASO DE ROJO A 
AMARILLO

•	 Conozco el tipo de plagas, 
enfermedades y arvenses que 
afectan el cultivo.

•	 Primero analizo si se puede usar un 
bioinsumo o producto natural para 
el control.

•	 Uso agroquímicos con 
recomendación técnica adecuados 
de acuerdo con la plaga, enfermedad 
o arvense y que estén permitidos.

•	 Fumigo con todas las medidas de 
precaución como:  ropa adecuada.

•	 No permito que se me acerquen 
niños y mujeres embarazadas .

•	 Respeto el tiempo de reingreso al 
cultivo  y de retiro entre la última 
aplicación y la cosecha.

CUANDO ESTOY EN ROJO

•	 Aplico de manera 
indiscriminada e irracional 
todo tipo de pesticidas 
químicos, sin protegerme, 
sin tener en cuenta ninguna 
recomendación, haciendo 
mezclas sin ningún criterio. 
Con esto puedo estar 
creando resistencia a las 
plagas y enfermedades, 
contaminando los recursos 
naturales, envenenando 
los productos que 
otros van a consumir y 
envenenándome yo y a mi 
familia.



LA BITÁCORA: Cacao y organizacion social para la construcción de paz

26

La cosecha es la conclusión de una serie de actividades que se realizan durante todo el cultivo, este 
resultado se refleja como bueno o malo de acuerdo a las actividades oportunas y eficaces que se hayan 
realizado en los procesos desde planificar, sembrar, manejar y cosechar.

La cosecha del cacao se realiza cuando la mazorca está madura de acuerdo al color de la variedad 
sembrada si son verdes se cosechan amarillas; si son rojas se cosechan anaranjadas.

La pos cosecha son las actividades que se realizan después de  haber cosechado el producto. 

Fermentación.
Es el proceso de eliminación de la baba (mucilago), en este proceso se desarrolla el aroma y sabor 
determinando la calidad final del cacao. El lugar de fermentación debe ser un lugar donde no hayan 
corrientes fuertes de viento y debe ser exclusivo para el cacao, no se debe almacenar sustancias 
contaminantes ni permitir la entrada de animales. De fácil lavado.

Lo ideal es que el proceso de fermentación dure 144 horas (6 días completos). El primer paso es dejar la 
masa de cacao bien compactada, en cajones de madera y tapada con un costal de fique por 48 horas 
(dos días). Después se revuelve bien la masa de cacao y se deja otra vez 2 días (48 horas) y finalmente 
se saca a los otros dos días (48 horas).

Secado. 
El tiempo de secado dependerá de la temperatura de la zona. Lo ideal es dejar secar 6 días (144 horas), 
revolviéndolo varias veces al día hasta que al coger unos 10 granos secos entre las manos estos suene 
como cascajo. Ojala este proceso se realice en un sitio cerrado que evite el paso de animales. Es importante 
secar el primer día a la sombra, que solo el viento actue, no el sol. Después del segundo día se puede 
sacar al sol. Haga experimentos con los tiempos de secado hasta obtener un grano de buena calidad.

9. Cosecha y Poscosecha

ALMACENAMIENTO
Debe guardarse en un lugar exclusivo 
para cacao, con buena ventilación, 
libre de humedades y en costales de 
fiques, sobre estibas de madera y 
alejados de la pared.

DEBEMOS RECORDAR QUE EL 
CACAO ES UN ALIMENTO y en 
cada parte del proceso de beneficio 
hay que retirar impurezas tales como, 
hojas, piedras, ramas, placentas, etc. 
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EVALUACIÓN 1  FECHA

EVALUACIÓN 2  FECHA

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

1. PRODUCCIÓN 
CONVENCIONAL

2. PRODUCCIÓN CON BUENAS 
PRÁCTICAS AGRÍCOLAS

3. PRODUCCIÓN 
AGROECOLÓGICA

CÓMO PASO DE AMARILLO A 
VERDE

COMO PASO DE ROJO
A AMARILLO

•	 Utilizo recipientes y herramientas adecuadas.
•	 Cosecho solo mazorcas maduras.
•	 Desgrano la mazorca utilizando una herramienta que no cause daños al 

grano.
•	 Fermento los granos sanos y aparte los enfermos.
•	 La fermentación la realizo en cajones de madera. 
•	 El secado lo hago sobre superficies de madera, al sol, evitando que los 

granos se humedezcan con la lluvia o se contaminen.
•	 Limpio y clasifico el grano.
•	 Evito la contaminación con materiales extraños y la presencia de animales 

y plagas durante la cosecha, fermentación, secado, almacenamiento y 
transporte.

•	 Almaceno los bultos en lugares secos, ventilados, aseados, separados.
•	 de las paredes y sobre estibas de madera.

CUANDO ESTOY EN 
ROJO

•	 No tengo ninguna 
práctica de higiene y 
limpieza en la cosecha 
y poscosecha de los 
productos, por esta 
razón estos llegan a 
los centros de acopio 
o al consumidor en 
condiciones que no 
son las mejores, por 
eso son rechazados 
o los precios son 
castigados.
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En el momento de pensar 
en las características del 
empaque es necesario 
analizar las condiciones 
del producto que debo 
conservar de tal manera 
que no deteriore o afecte 
su características y 
composición. Se debe 
pensar en un empaque que 
sea fácil de manejar, que 
resista  y además que sea 
económico y amigable con 
el medio ambiente.

10. Empaque y Transporte

TRANSPORTE
Se hace necesario colocar soportes para que el cacao no tenga contacto con 
el suelo y se contamine con basura y polvo. Es preferible utilizar un camión 
cerrado, de lo contrario se recomienda tapar cualquier entrada de agua y polvo 
hacia el producto.

En el caso del cacao se ha venido recolectando, empacando, almacenando, 
transportando y comercializando en costales de cabuya, este empaque cumple 
con los requisitos necesarios para este tipo de producto pues ofrecen óptimo 
rendimiento conservando el aroma, la humedad y temperatura adecuada para 
el almacenamiento del producto permitiendo su aireación; además de ser 
biodegradables lo que contribuye a mejorar el medio ambiente.
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EVALUACIÓN 1  FECHA

EVALUACIÓN 2  FECHA

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

1. PRODUCCIÓN 
CONVENCIONAL

2. PRODUCCIÓN CON BUENAS 
PRÁCTICAS AGRÍCOLAS

3. PRODUCCIÓN 
AGROECOLÓGICA

CÓMO PASO DE AMARILLO A 
VERDE

•	 Utilizo empaques preferiblemente 
fabricados en materiales 
biodegradables, reciclables y con 
materiales que no contaminen el 
medio ambiente.

•	 Me cercioro de que en el 
transporte de mis productos, 
estos no tengan contacto directo  
con productos no ecológicos. 
Además verifico que en los 
vehículos no se haga ningún  
tratamientos con plaguicidas.

COMO PASO DE ROJO A 
AMARILLO

•	 Utilizo empaques de fique 
o yute.

•	 Me cercioro de que 
el vehículo en que se 
transportan mis productos 
esté muy limpio.

•	 Almaceno sobre estibas y 
alejado de la pared.

•	 Almaceno en un lugar 
aireado, lejos de 
fertilizantes o sustancias 
contaminantes.

CUANDO ESTOY EN ROJO

•	 Los productos se empacan 
y se transportan de cualquier 
manera, produciendo daños 
y haciéndolo poco atractivo 
para el comprador.
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En la finca se hace necesario registrar diferentes actividades que permiten evaluar y/o garantizar actividades 
realizadas dentro del cultivo con el propósito de facilitar una reseña en la que se permita al agricultor 
conocer el historial de sus lotes y evaluar los costos de producción; garantizándole a los consumidores 
unas labores apropiadas.

Es necesario que todos los agricultores tomen conciencia e inicien a llevar los registros de manera 
ordenada y periódica, para no dejar nada en la memoria tener datos más exactos que permitan tomar los 
correctivos necesarios a tiempo.

11. Registros

Registros necesarios:

•	 Registros de costos de producción.
•	 Registros de aplicación de insumos.
•	 Registros de producción.
•	 Registro de historial de los lotes.

Se pueden llevar registros 
en cuadernos, hojas, 
formatos. lo que  nos 
permite establecer la 
identidad del producto 
desde el campo hasta el 
almacenamiento y venta.
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EVALUACIÓN 1  FECHA

EVALUACIÓN 2  FECHA

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

1. PRODUCCIÓN 
CONVENCIONAL

2. PRODUCCIÓN CON BUENAS 
PRÁCTICAS AGRÍCOLAS

3. PRODUCCIÓN 
AGROECOLÓGICA

CÓMO PASO DE AMARILLO A VERDE

•	 Hago un registro de todas las actividades 
técnicas y comerciales que son realizadas 
en mi finca.

•	 Llevo la contabilidad, con anotaciones y/o 
documentos que permitan localizar el origen, 
la naturaleza y las cantidades de todas los 
insumos que compro, conozco la utilización 
que se ha hecho de todos esos insumos 
y para los productos vendidos tengo 
soportes contables o documentados que 
demuestren las cantidades, la naturaleza, y 
el destino de las ventas realizadas. 

•	 Registro todas las prácticas agropecuarias 
implementadas en el cultivo.

COMO PASO DE ROJO A 
AMARILLO

•	 En un cuaderno escribo 
todo lo que hago en el 
cultivo teniendo cuidado 
de que por lo menos esté 
consignado lo siguiente:

•	 Fecha, actividad realizada, 
producto utilizado, cantidad 
aplicada, persona que lo 
aplicó, tiempo que demoró.

CUANDO ESTOY EN 
ROJO

•	 No llevo ningún 
registro, se lo dejo 
todo a la memoria 
y esta a veces me 
puede fallar, por 
eso cuando alguien 
me va a revisar no 
tiene manera de 
hacerlo, porque no 
puedo  demostrar 
nada. 
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La finca como cualquier otra empresa, debe propender por una calidad de vida tanto de los empresarios 
como de sus trabajadores, por lo que es necesario buscar alternativas para garantizar unos ingresos que 
permitan mejorar constantemente esta calidad, par lo cual se deben implementar unas actividades. 

Velar y realizar las acciones necesarias para que los empleados cuenten con una salud satisfactoria y con 
unas condiciones adecuadas para su buen desempeño.

Los trabajadores deben tener acceso a instalaciones sanitarias limpias: letrinas, baños con los medios 
adecuados para el lavado y secado higiénico de las manos como: agua limpia, jabón, desinfectante, 
papel, depósitos de basura y otros requerimientos de conformidad. 

12. Salud, Seguridad y Bienestar 
del Trabajador
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EVALUACIÓN 1  FECHA

EVALUACIÓN 2  FECHA

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

1. PRODUCCIÓN 
CONVENCIONAL

2. PRODUCCIÓN CON BUENAS 
PRÁCTICAS AGRÍCOLAS

3. PRODUCCIÓN 
AGROECOLÓGICA

CÓMO PASO DE AMARILLO 
A VERDE

•	 Respeto los derechos de mis 
trabajadores.

•	 Cumplo con la normativa 
nacional vigente en relación a 
las condiciones de bienestar 
laboral.

•	 Brindo a mis trabajadores 
una remuneración, vestido y 
herramientas adecuados y 
contratos justos, abiertos a 
negociación y realizados con 
buena fe.

•	 No violo nunca los derechos 
humanos.

COMO PASO DE ROJO A 
AMARILLO

•	 Procuro que mis  trabajadores  
estén sanos y  aseados

•	 Les hago un contrato a mis 
trabajadores  y los afilio a la 
seguridad social.

•	 Capacito  a mis trabajadores 
sobre buenas prácticas 
de cultivo, manejo de 
sustancias químicas, cosecha 
y poscosecha, primeros 
auxilios.

•	 Elaboro un plan de 
emergencias por si ocurre un 
accidente laboral.

CUANDO ESTOY EN ROJO

•	 Los trabajadores son 
peones que no tienen 
ningún contrato, no tienen 
ninguna seguridad social, 
cualquier accidente en la 
finca constituye un gran 
riesgo.

•	 No se respetan los derechos 
de los trabajadores.

•	 No se les brinda ninguna 
comodidad para que 
hagan mejor su trabajo.
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Se hace necesario reconocer las actividades y recursos  que a diario manejamos en en nuestra finca, para 
poder establecer un manejo racional, que nos permite sacar el máximo aprovechamiento con la mínima 
afectación.

13. Protección Ambiental

Lo que debemos tener en cuenta es:

•	 Manejo de aguas, tanto para el uso doméstico y uso agrícola 
con el fin de racionalizar su uso.

•	 Manejo adecuado del suelo, para su protección.
•	 Manejo adecuado de los  residuos sólidos (reciclaje, residuos 

de plaguicidas, empaques entre otros).
•	 Manejo adecuado de la fauna y la flora, corredores biológicos, 

retiros suficientes de quebradas.
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EVALUACIÓN 1  FECHA

EVALUACIÓN 2  FECHA

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

Valor Actual Situación actual que voy a mejorar Acciones propuestas para mejorar Plazo en Meses

1. PRODUCCIÓN 
CONVENCIONAL

2. PRODUCCIÓN CON BUENAS 
PRÁCTICAS AGRÍCOLAS

3. PRODUCCIÓN 
AGROECOLÓGICA

CÓMO PASO DE 
AMARILLO A VERDE

•	 Hago un plan para 
el manejo ambiental 
dentro de la Bitácora El 
Plan de la Finca. 

•	 Conservo  los recursos 
naturales cercanos al 
cultivo, protejo 

•	 los bosques, animales y 
plantas.

•	 Cuido el agua y el suelo.
•	 Hago un buen manejo  

de las basuras y de los 
residuos sólidos.

COMO PASO DE ROJO A AMARILLO

•	 Hago un plan para el manejo 
ambiental de mi finca.

•	 Conservo los recursos naturales 
cercanos al cultivo, protejo.

•	 Los bosques, animales y plantas.
•	 Cuido el agua y el suelo.
•	 Hago un buen manejo de los líquidos 

tóxicos, de las basuras y de los 
residuos sólidos

•	 Hago  triple lavado a los empaques 
de agroquímicos, los empaco  y los 
entrego al responsable para que se 
haga una buena disposición de estos 
residuos que son peligrosos.

CUANDO ESTOY EN 
ROJO

•	 No tengo ningún 
respeto por los recursos 
naturales,  contamino 
el agua, el suelo,  talo el 
bosque,  dejo las basuras 
por toda la finca, no  
recojo los empaques de 
agroquímicos sino que 
los dejo por ahí tirados, o 
los entierro o los quemo.
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Resumen Evaluación Indicadores
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Sintomas, Enfermedades y 
Manejo del Cultivo del Cacao

Foto Síntomas Manejo

Mazorca Negra

Agente causal
Phytophthora.

Monilia

Moniliophthora 
roreri.

Aunque el hongo puede atacar 
plántulas y diferentes partes del 
árbol de cacao, como cojines 
florales, chupones, brotes, hojas, 
ramas, tronco y raíces, el principal 
daño lo sufren las mazorcas. En 
el fruto la infección aparece bajo 
la forma de manchas pardas, 
oscuras aproximadamente 
circulares, que rápidamente se 
agrandan y extienden por toda la 
superficie a través de la mazorca. 
Las almendras se infectan, 
resultan inservibles y en un plazo 
de 10 a 15 días la mazorca está 
totalmente podrida.

La evidencia indica que la 
infección de Monilia ocurre 
principalmente en las primeras 
etapas del crecimiento de 
las mazorcas y que éstas se 
vuelven progresivamente más 
resistentes a medida que avanza 
su desarrollo.
Cuando logra entrar en las 
etapas iniciales del crecimiento, 
el hongo parece capaz de 
invadir el interior de la mazorca 
mientras ésta continúa su 
crecimiento, sin que en su 
exterior aparezca ningún síntoma 
de la enfermedad. A menudo hay 

Recolección de las 
mazorcas maduras 
cada 8 - 15 días.
Tumba de las Ma-
zorcas negras du-
rante la cosecha.
Tratamiento de los 
montones de cás-
caras  para preve-
nir el aumento de la 
enfermedad.

Regulación de la 
sombra definitiva 
del cacaotal, para 
que permita mayor 
paso de luz y aire 
(30-40%).
Levantar la som-
bra con relación a 
la planta de cacao 
para reducir la hu-
medad en su am-
biente.
Podar el cacao 
moderadamente 
cuantas veces sea 
necesario, para 

Nombre
Vulgar y 

Científico
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mazorcas con esas infecciones 
ocultas que casi han alcanzado 
su desarrollo completo, dando 
la impresión de estar sanas, 
pero repentinamente aparecen 
en su superficie las manchas 
características de la enfermedad. 
por ejemplo, manchas amarillas 
en mazorcas verdes y manchas 
anaranjadas en mazorcas rojas

mantener el árbol 
aireado y con poca 
humedad ambien-
tal.
Cosechar las ma-
zorcas maduras 
cada dos sema-
nas para no tener 
infecciones en las 
etapas finales de 
la maduración. Si 
la extensión de la 
finca lo justifica, 
cosechar semanal-
mente.
No permitir que el 
agua forme char-
cos, los cuales 
favorecen el desa-
rrollo de la enfer-
medad. 
Revisar la planta-
ción en forma per-
manente

Mal de machete

Ceratocystis 
fimbriata

El hongo siempre infecta al 
cacao por medio de lesiones en 
los troncos y ramas principales 
y puede matar a un árbol 
rápidamente. Los primeros 
síntomas visibles son marchitez y 
amarillamiento de las hojas y en 
ese momento el árbol en realidad 
ya está muerto. En un plazo de 
dos a cuatro semanas la copa 
entera se seca, permaneciendo 
las hojas muertas adheridas al 
árbol por un tiempo.

El Mal de Machete 
se disemina fácil-
mente por medio 
de herramientas 
contaminadas, du-
rante la poda y la 
recolección, de 
manera que cuan-
do se realizan es-
tas operaciones en 
zonas donde existe 
la enfermedad, to-
das las herramien-
tas deben desin-
fectarse al pasar 
de un árbol a otro.

Foto Síntomas Manejo
Nombre
Vulgar y 

Científico

Monilia

Moniliophthora 
roreri.
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Foto Síntomas Manejo
Nombre
Vulgar y 

Científico

Las lesiones por medio de las 
cuales penetra el hongo pueden 
ser causadas en forma natural, 
como las producidas por ramas 
de árboles de sombra al caer; 
también las puede ocasionar 
el trabajador con instrumentos 
cortantes, como machetes al 
podar, cosechar y deshierbar.

Cuando el hongo infecta 
ramas y brotes vegetativos, 
provoca hinchazón 
en la parte afectada, 
acompañada de la 
proliferación de pequeños 
brotamientos próximos a 
los otros, donde se forman 
las hojas con apariencia 
de una escoba Cuando 
el patógeno infecta los 
frutos durante las primeras 
semanas de edad, se 
detiene su crecimiento 
causando la muerte o 
marchitez prematura. 
Cuando el patógeno 
infecta los frutos durante 
las primeras semanas 
de edad, se detiene su 
crecimiento causando 
la muerte o marchitez 
prematura

Evitar el traslado 
de material vegetal 
enfermo
hacia áreas libres de la 
enfermedad.
Mantener el equilibrio 
de la sombra y la 
humedad
ambiental dentro de las 
plantación
Remover y destruir las 
“escobas vegetativas”,
frutos enfermos y 
restos de cosecha

Ubicar sitios para 
colocar las cáscaras 
de los frutos,
Se recomienda 
construir composteros, 
para aprovechamiento 
de los restos de 
cosecha.

Escoba de bruja

Moniliophthora 
perniciosa
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El hongo ataca el tallo, 
hojas, chupones y frutos. El 
daño a las mazorcas no es 
económicamente importante, 
aunque sí lo es la lesión a los 
tallo.

Poda de las partes 
afectadas

Foto Síntomas Manejo
Nombre
Vulgar y 

Científico

Antracnosis.

Colletotrichum 
gloeosporioides
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